
“美味しく楽しく学べる”

お肉セミナー開催しました

もも肉（シンタマ）のカット工程見学＆調理・実食

セミナーは

動画で

受講できます！

活動報告

メンバー教育活動：任意参加

チームで挑戦！

□お肉の基礎知識
□お肉の選び方
□牛肉の部位を知ろう
□シンタマを知ろう
（カット工程見学＆実食）
□お肉に合うPB商品紹介

8月27日（日）参加のみなさん

8月２４日（日）参加のみなさん

お肉知識が豊富な社内講師によるメンバーのための教育活動です。
食生活を豊かに、そして得た知識を業務限らず、様々な場面で活かしていただきたいという想いで企画！

畜産部門に限らず、様々な所属・部署からご参加いただきました！講義は動画にて閲覧できるのでぜひ視聴ください

同じ“モモ”でも
場所によって

特徴が異なることを
体感！

ステーキ用、焼肉用に
カット！包丁さばきに
みんなくぎ付け✨

シンタマはトモサンカク・シンシン
・カメノコ・シンタマカブリの
4種で構成されている！

柔らかいもの、噛み応えがあるもの
それぞれの違いを味わいました！

畜産社員でも
難易度高めです

班のみんなで知恵を出し合いました！

カリキュラム

組合はメンバーの学びを応援しています！

次回新たな企画を計画中！多くのご参加お待ちしております

知

る

つながる

講師
品川店畜産担当山﨑さん（左）
商品戦略室伊藤さん（右）


